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The fI:QS_‘h
taste of

O NAS

Nasz cel jest prosty: dostarcza¢ odbiorcom najsmaczniejsze produkty
ziemniaczane i rozwigzania dla gastronomii, jednoczes$nie szanujgc
ludzi i planete. Oferujemy zréznicowang game ponad 80 rodzajow
frytek Farm Frites, specjalnosci ziemniaczanych i Appetizeréw

dla przedsiebiorcow gastronomicznych w ponad 100 krajach.

Nasza niezachwiana koncentracja na jakosci i smaku

jest odczuwalna w kazdym kesie.
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Zadowoleni klienci

,Growing together, from potatoes, to happy
Faces”, czyli wspdlny rozwdj, od upraw
ziemniakow po zadowolonych klientow.

Taka byta i nadal jest wizja Farm Frites.

Ta wizja napedza nasze starania, aby jak
najwiecej oséb na catym swiecie mogto

cieszy¢ sie pysznymi frytkami i specjalnosciami
ziemniaczanymi. Opierajac sie na naszych
wartosciach i silnych partnerskich relacjach,
Farm Frites konsekwentnie zaskakuje i zachwyca
odbiorcow oferujgc smaczne frytki i specjalnosci
ziemniaczane, ktére wywotujg usmiech

na twarzach klientéw na catym swiecie.

Katalog produktow

O



O FRYTKACH PREMIUM

@ Frytki dtugie, wysokiej jakosci
i ztociste

Szeroki wybor frytek dla kazdego dania
i rodzaju positku (dodatek do dania gtéwnego,
przystawka, samodzielna przekaska)

i

Pyszny, naturalny smak oraz wysoka

WA
~~  wydajnos¢

s :
s Produkty mrozone

§ FARM FRITES

......... ‘ 1

)

Frytki
Premium

Doskonate menu przez caty rok

Frytki o najwyzszej jakosci, dzieki szczegdlnej
selekcji ziemniakow, ktore spetnig wysokie
oczekiwania klientéw.
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Potrzebujesz inspiracji?
Wyprébuj ten przepis!

Frytki :
a’ la Nachos

Sktadniki:
Frytki Farm Frites, pomidor, cebula, przyprawa
Cajun, guacamole, papryka

Przygotowanie:

Kroimy pomidora, papryke i cebule. Smazymy '
frytki w gtebokim oleju w 175°C, zgodnie z czasem ‘
podanym na opakowaniu. Dodajemy przyprawe
Cajun do frytek i mieszamy. Podajemy frytki na
talerzu, warzywa i guacamole ktadziemy na nich. <
Smacznego! /

5 INSPIRACJE

FARMFRITES.PL
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Frytki Premium

Fries 7 mm
Frytki cienkie typu fast food

5x2500¢g

B

Fries 12 mm
Frytki proste typu belgijskie

6x2500¢g

-

Ultimate Chip 18 mm
Frytki Ultimate — grubo ciete, chrupigce

4x2500¢g

—

L

Fries 10 mm
Frytki proste

5x2500¢g

s

Crinkle Fries 12 mm
Frytki karbowane

5x2500¢g

W

Steakhouse Fries 10/20 mm
Frytki grube typu steakhouse

5x2500¢g

B

L]
FRYTKI PREMIUM ~ @ss "
a—
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Sweet Potato Fries 9 mm
Frytk z batatéw

5x2000¢g

Finest Super Fine Cut 5 mm
Frytki super cienkie 5 mm

- ‘§ 5x1500 g
- h 7y = a

8

Round Cut 8/12 mm Skin On

F todeczki ziemniaczane ze skorka

z ‘})\ . (,f\ 6x 2000 g
//‘Q"‘&-\ .

-
FARMFRITES.PL 7 FRYTKI PREMIUM @ ‘}
a—
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O FRYTKACH HOME-STYLE

-—\ Nieregularne ciecie

@’ Domowy wyglad

Zg Dobra retencja ciepta

-)I:i:}e Produkty mrozone

Home-Style

Dobrze skrojone

Linia produktow Home-Style to pyszne frytki,

ktore wygladajg i smakujg jak domowe.
Nieregularnie pokrojone frytki dadza Twoim
gosciom mozliwos¢ doswiadczenia domowych
smakow, a Tobie wszystkie nowoczesne
udogodnienia w przygotowaniu dan z zachowaniem

wysokiej jakosci produktu.
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Rustic Fries Irregular Cut
Swojskie frytki ze skorka

5x2500¢

= EE

Belgian Fries
Frytki belgijskie o nieregularnym cieciu

- ~ 5x2500¢g
B ()

i o5 ¥ =

Il

-
FARMFRITES.PL 9 HOME-STYLE @ "
a—
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o
O FRYTKACH A-QUALITY A
..................................................................................... -quality

(] . .
‘0 Pyszny ziemniaczany smak

Jakosc¢ i cena 1 gatunku

@ Stata jakos¢ przez caty rok
@ Atrakcyjny stosunek ceny do jakosci
sk Produkty mrozone

To najczesciej wybierane frytki | gatunku ze wzgledu
na statg jakosc¢ przez caty rok i odpowiednig

proporcje ceny do jakosci produktu.
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Frytki A-quality

Pommes Fries 7 mm
Frytki cienkie

5x2500¢g

Pommes Fries 10 mm
Frytki proste

5x2500¢g

B

Frytki
prowansalskie

Sktadniki: g
Frytki Farm Frites, ziota prowansalskie, czosnek,

V ALU E oliwa z oliwek, majonez

Przygotowanie:
F 0 R Siekamy czosnek. Mieszamy ziota z czosnkiem f
Y i oliwg. Smazymy frytki w gtebokim oleju w 175°C,
M O N E zgodnie z czasem podanym na opakowaniu.
Dodajemy oliwe z ziotami do frytek i mieszamy.
Podajemy na talerzu z dodatkiem majonezu
(wedtug uznania).
] Smacznego!

L]
FARMEFRITES.PL n FRYTKI A-QUALITY s "
a—
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gl Chef’s Specials

“g Dtuzej utrzymuja ciepto o

—nawet przez 30 min w dostawach < : rls ‘ : Oated
Specjalnie powlekane dla efektu py
super chrupkosci

@" Bezglutenowe

Crispy Coated — stworzone
€ Pyszmei chrupice dla dostaw do domul!

&, Produkty mrozone

Serwujac frytki Chef’s Specials Crispy Coated w dostawie,

masz pewnosc¢, ze zachowajg uwielbiany przez klientow

%ARM rrires O wyjatkowy ziemniaczany smak oraz na dfugo utrzymaja
| Ny ciepto i chrupkos¢. Chef’s Specials Crispy Coated to

- o

gwarancja, ze jakosc¢ frytek w dostawie bedzie taka sama

. CHEE'S
3 | SPECIALS

lllllllllll
FRES SKib OM

jak serwowanych w restauracji. Niech smak zdecyduje!
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CHEF'S SPECIALS

CRISPY
COATED

Crispy Coated 7 mm Crispy Coated 10 mm
Super chrupigce frytki 7 mm Super chrupigce frytki 10 mm
5x2500¢g 5x2500¢g
Allergen free Allergen free
o EE | S
_ Crispy Coated 10 mm Skin On Crispy Coated 12 mm
~ & P | ' Super chrupigce frytki ze skérka 10 mm Super chrupiace frytki 12 mm
) y 5x2500¢g 5x2500¢g
o

Allergen free

- __,, ‘ <‘J Allergen free

- BE

S

Crispy Coated Steakhouse Extra
Super chrupigce frytki Steakhouse

S 7 5x2500¢g

il ;‘ . Allergen free

VY i

L]
FARMFRITES.PL 13 CRISPY COATED "
a—
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O FRYTKACH FAST FRY

@ Gotowe w 2 minuty

Proste i szybkie przygotowanie

X8 Produkty o wysokiej wydajnosci smazenia
Iili  Oszczednosc¢ kosztow (czas, energia, praca)

;;.’I:;. Produkty mrozone

Fast Fry

Gotowe do serwowania w 2 minuty!

Jesli ciggle mierzysz sie ze wzmozonych ruchem

w godzinach szczytu w Twojej restauracji, Fast Fry

jest najlepszym rozwigzaniem. Frytki Fast Fry mozna
przygotowac o potowe krocej niz standardowe frytki,
co pozwala zaoszczedzi¢ czas i utrzymac wysoki poziom
obstugi gosci.
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v E; ——
e ' A
, ~

FARMFRITES.PL

Fast Fry 7 mm

Frytki cienkie

5x2500¢

B

Fast Fry 10 mm
Frytki proste

5x2500¢g

88

Fast Fry Crinkle

Frytki karbowane

5x2500¢

B
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/ainspiru

sie

Ciesz sie ,the fresh taste
of the land” dzieki naszym
przepisom!

i
Fish & Chips

Sktadniki:
Frytki Farm Frites, ryba, cytryna

Przygotowanie:
Smazymy lub pieczemy rybe (wedtug uznania).
Smazymy frytki w gtebokim oleju w 175°C,
zgodnie z czasem podanym na opakowaniu.
Podajemy frytki na talerzu lub w tutce, rybe

i cytryne ktadziemy na frytkach.

Smacznego!

a——
INSPIRACJE =~ @ "
o
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czosnkowo- ¥
-pietruszkowe =

- < “
Sktadniki: M} . P

Frytki Farm Frites, czosnek, natka pietruszki,

oliwa z oliwek, majonez (najlepiej czosnkowy) %

Przygotowanie:

Kroimy czosnek na mate kawatki. Smazymy przez 1-2 minuty
lub uzywamy surowy. Drobno siekamy pietruszke. Smazymy
frytki w gtebokim oleju w 175°C, zgodnie z czasem podanym
na opakowaniu. Mieszamy czosnek, pietruszke i oliwe.

Ziota z oliwg dodajemy do frytek i mieszamy. Serwujemy na
talerzu z majonezem czosnkowym (wedtug uznania).
Smacznego!

FARMEFRITES.PL

i
Pulled chicken

(z szarpanym kurczakiem)

Sktadniki:
Frytki Farm Frites, kurczak z grilla podzielony
na wtékna lub posiekany, sos BBQ, majonez

Przygotowanie:

Pieczemy kurczaka na grillu. Mieszamy
kurczaka z sosem. Smazymy frytki w gtebokim
oleju w 175°C, zgodnie z czasem podanym na
opakowaniu. Podajemy frytki na talerzu,
kurczaka i majonez kfadziemy na nich.
Smacznego!

-
17 INSPIRACJE ~ @ ‘}
a—
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o
O FRYTKACH QUICK OVEN I ryt kl
__% Do profesjonalnych piecéw lub ®
= frytownic bezttuszczowych Q u I c k 0ve n

6 tatwe i szybkie przygotowanie,
© 90 sek. dla porcji 150 g

* Doskonata jakos¢ (smak,

chrupkosé i kolor) Wysokiej jakosci frytki
’I;;( Produkty mrozone dO plekamlka

%

Idealny produkt do punktow gastronomicznych,

w ktorych nie ma mozliwosci smazenia w gtebokim
ttuszczu, takich jak stacje benzynowe, kawiarnie,
szkoty, lotniska, sklepy convenience, itp.

Wysokiej jakosci frytki do szybkiego

przygotowania w profesjonalnych piecach.
Szczegdlnie polecane dla punktow
gastronomicznych, gdzie smazenie

w gtebokim ttuszczu jest niemozliwe.
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Frytki Quick Oven

Quick Oven Fries 8,5 mm
Frytki cienkie do pieca

4x2000g

|
' Quick Oven Fries 8,5 mm
d ﬁ"& v Frytki cienkie do pieca
10ge -
(s 48x150 g
YA
a - _W P
- e 3 .

-
FARMFRITES.PL 19 FRYTKI QUICK OVEN @ ‘ ’
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O FRYTKACH SWIEZYCH

> Jakos¢ i smak sSwiezych produktow

Krotszy czas i wygoda przygotowania

Nie potrzeba zamrazarki
do przechowywania produktu

smazenia (brak strat)

)
@ Mozliwos¢ podwodjnego
es

Produkty schfodzone

Frytki
Swieze

The fresh taste of the land

Frytki Swieze sg cenione przez klientow za jakos¢ i smak
Swiezego ziemniaka. Podczas produkcji nie sg poddawane
gtebokiemu mrozeniu, zachowujgc w ten sposéb swiezos¢

i pyszny smak. Sg tez dzieki temu szybko dostarczane do
odbiorcow. Wybierajac swieze frytki Farm Frites oszczedzasz
czas i energie, poniewaz szybko sie smazg, a Ty

mozesz wydac jeszcze wiecej porgji.
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Frytki Swieze L€

Fries 8 mm
Frytki proste swieze

2 x 5000 g (Chilled O - 4°C)

Fries 12 mm
Frytki belgijskie swieze

2 x 5000 g (Chilled O - 4°C)

0=

—

8

Steakhouse Chilled Fries 10/20 mm

Frytki steakhouse swieze

25000 g (Chilled 0 - 4°C)

- *

Rustic chilled fries
Frytki swojskie Swieze ze skorkg

2x5000 g (Chilled 0 - 4°C)

* o

Crinkle Fries 11 mm

Frytki karbowane swieze 0 Z\f\'
2x5000 g (Chilled 0 - 4°C) SMANRK:
%_

L]
FARMFRITES.PL 21 FRYTKI SWIEZE =~ s "
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O SPECJALNOSCIACH ZIEMNIACZANYCH

"'»°.I' Rézne ksztatty i wyjgtkowe smaki

Ciete lub tarte z ziemniaka lub
%" przygotowane z pysznego purée

.\\2 Efektywne kosztowo, precyzyjne
== porcjowanie
—

Wysoka wydajnosé¢

& Produkty mrozone

Specjalnosci
ziemhnhiaczane

Zaskocz | zachwyc swoich gosci

Specjalnosci ziemniaczane to szeroka gama
pysznych produktéw przygotowanych z cietych lub
tartych ziemniakow oraz z purée ziemniaczanego.
Doskonate rozwigzanie dla zréznicowania menu,
ktére zaskakuje i zachwyca gosci.
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Specjalonoéci ciete

SUPER
CHRUP\ACE

Seasoned wedges skin-on
Chrupigce czastki ziemniaka z przyprawami

5x2500¢g

g 5

Potato slices
Talarki ziemniaczane

5x2500¢g

Patata Brava
Kawatki ziemniaka

12x 1000 g

>

Skin-On Wedges

Czastki ziemniaka ze skorka

4x2500¢g

Pommes Parisiennes 18/32
Paryskie ziemniaczki

4x2500¢

o
-

FARMFRITES.PL 23 SPECJALNOSCI ZIEMNIACZANE ~ @ "
a—
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Specjalnosci tarte

Potato Pancakes
Placki ziemniaczane

6x1500g,1szt.60g

B e

Hashbrown
Grubo tarte zapiekanki ziemniaczane z cebulkg

4x2500g,1szt.50g

g O =

Oval Hashbrown
Grubo tarte placki ziemniaczane

5x2500¢g, 1szt.53 g

w0 =

Bramboraky

Placki Drwala z czosnkiem i majerankiem

10x1000¢g, 1szt.50¢g

Mini Waffles Hashbrown

Mini gofry z tartych ziemniakow i cebulki

12x1000¢g, 1szt. 27 g

Rosties
Zapiekanki ziemniaczane z cebulkg

4x2500g, 1szt. 24 g

oo

SPECJALNOSCI ZIEMNIACZANE =~ S
a—

O
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Placki
ziemniaczane
z miodem i figami

~—vag,

Sktadniki:

3 szt. Plackéw ziemniaczanych Farm Frites,
brzoskwinia paraguayo, figa, 3 maliny, 3 jezyny,
10 g orzechow nerkowca, 10 g masta,

10 g cukru, 30 ml soku pomaranczowego

Przygotowanie:
Na patelnie wsypujemy cukier i lekko |
go karmelizujemy, dodajemy orzechy, pociete

brzoskwinie i figi, podlewamy sokiem

pomaranczowym, na koniec dodajemy masto.

Placki ziemniaczane Farm Frites smazymy F
zgodnie z instrukcjg na opakowaniu i uktadamy

je na talerzu. Owoce i orzechy z patelni |
wyktadamy na placki, polewamy sosem,

na wierzch uktadamy dodatkowo swieze

owoce: maliny i jezyny.

Smacznego!

-
FARMFRITES.PL 25 INSPIRACJE ~ @ "
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SPECJALNOSCI ZIEMNIACZANE
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Specjalnosci purée

FARMFRITES.PL

Mash De Luxe

Ziemniaki purée z dodatkiem mleka i masta

4x2500g,1szt.11g

Décorées
Szyszki ziemniaczane

5x1000g,1szt.16 g

Noisettes
Kuleczki ziemniaczane

4x2500g,1szt.7¢g

AT

——

Mash

Ziemniaki purée

4x2500g,1szt. 11 g

Croquettes
Krokiety ziemniaczane

4x2500g,1szt.27¢g

o

Alphabytes

Literki ziemniaczane

10x1000g, 1szt. 7 g

Duchesses
Rozetki ziemniaczane

4x2500g,1szt. 18 g

O =

27  SPECJALNOSCI ZIEMNIACZANE

O
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/ainspiruj
sie

Wegetarianska | |
chrupkosc¢ B

Skladniki:
Frytki Farm Frites, marchewka, pasternak,
cebula dymka, dynia, szczaw, harissa

L Przygotowanie:
WypI’ObUJ nasze Siekamy warzywa i mieszamy z harissg.
przepisy na pyszne frytk] Wkfadamy warzywa do naczynia zaroodpornego

i pieczemy w rozgrzanym piekarniku (175°C)
przez okoto 40 minut. Smazymy frytki w gtebo-
....................................................................................... kim oleju w 175°C, zgodnie z czasem podanym
na opakowaniu. Podajemy na talerzu z wczesniej
przygotowanymi warzywami i harissg.
Smacznego!

i atrakcyjne menul!

. ]
@ INSPIRACJE ‘ ’
D
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Loaded Tapas

Sktadniki:

Mini gofry z tartych ziemniakéw i cebulki Farm Frites, satatka z tuiczyka, suszone
pomidory, serek Smietankowy, pomidorki koktajlowe, dtugi plasterek ogorka, tosos
wedzony, jajko przepidrcze, odrobina kawioru

Przygotowanie:

Smazymy Mini gofry z tartych ziemniakéw i cebulki Farm Frites zgodnie z instrukcjami
podanymi na opakowaniu i uktadamy je na tadnym prostokatnym talerzu. Naktadamy
satatke z tuniczyka na pierwszego gofra i posypujemy posiekanymi suszonymi
pomidorami. Uktadamy gatke serka Smietankowego na drugim gofrze i ozdabiamy
pomidorkiem koktajlowym. Zawijamy troche wedzonego tososia w plasterek

ogoérka i uktadamy na trzecim gofrze wraz z ugotowanym jajkiem przepiérczym

i odrobing kawioru.

Smacznego!

FARMFRITES.PL

meksykanskie

Sktadniki:

Frytki Farm Frites, mieso mielone, przyprawa chili, sos chili,
czerwona fasola, kukurydza, pomidory (mozna uzy¢ tez
pomidoréw w puszce), cebula, $mietana, czipsy Nachos

Przygotowanie:

Mieso smazymy i doprawiamy przyprawa chili. Cebule siekamy
i podsmazamy. Kroimy drobno pomidory. Mieszamy sos chili

z pokrojonymi pomidorami, cebulg, fasolg, kukurydza

i usmazonym miesem mielonym. Catos$¢ podgrzewamy.
Smazymy frytki w gtebokim oleju w 175°C, zgodnie z czasem
podanym na opakowaniu. Podajemy frytki na talerzu, polewany
je sosem i dekorujemy Swiezg pietruszka oraz czipsami Nachos.
Smacznego!

-
INSPIRACJE ~ @wmmm "
a—



http://farmfrites.pl
http://farmfrites.pl
https://www.farmfrites.com/nl-nl/

O ZIEMNIAKACH SCHtODZONYCH

@
®9 100% ziemniaka, 100% wydajnosci

n: Precyzyjne porcjowanie,

== tatwa kalkulacja porcji

S, Oszczednosc kosztow:

i czas, energia, koszty pracy
& Ziemniaki na zimno mogag by¢
= podane od razu

& Ziemniaki na ciepto wymagaja

tylko krétkiego podgrzania

ke

Produkty schtodzone

Ziemniaki
schiodzone

Doskonaty ziemniaczany smak!

Ugotowane ziemniaki o petnym
ziemniaczanym smaku. Bez zbednych dodatkow.
Gotowe do podania, gdy tylko zajdzie taka potrzeba.
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Ziemniaki schtodzone

FARMEFRITES.PL

Slices pre-cooced
Schtodzone talarki ziemniaczane

3 x 4000 g (Chilled O - 7°C)

Pommes Parisiennes
Mate ziemniaczki

3 x4000 g/ 6x2000 g (Chilled 0 - 7°C)

Jacket Potato
Duze ziemniaki ze skorka

5x 1000 g (Chilled 0 - 7°C)

B B e

A

Whole Potato pre-cooced
Szybkie ziemniaki cate

3 x4000 g (Chilled O - 7°C)

B B o

Pommes Parisiennes Skin On
Mate ziemniaczki ze skorka

6x 2000 g (Chilled 0 - 7°C)

Pommes Rissolees pre-cooced
Schtodzona kostka ziemniaczana

3x4000 g (Chilled 0 - 7°C)

B B

L]
31 ZIEMNIAKI SCHEODZONE =~ @ "
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S L L Appetizery

Szeroki wyboér pysznych przekgsek serowych
i chrupigce Krazki cebulowe

Smaki stymulujqce apetyt Musisz wyprobowac je wszystkie!

i pragnienie

Precyzyjne porcjowanie i policzalnos¢
porcji

Atrakcyjny stosunek ceny do jakosci

%2
' Idealne przekaski do dzielenia sie
=
*I:I:i*

Produkty mrozone

Zainspiruj sie, wykaz kreatywnoscig i serwuj
2 niepowtarzalne menu. Appetizery zapewniajg
wyrafinowang roznorodnosc i dodajg unikalne propozycje
serwowania w kazdym menu. Musisz sprobowac je
wszystkie. Szeroka gama obejmuje pyszne przekaski

i bardziej wykwintne sery.
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Appetizery
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Cheddar bites

Kaski z serem cheddar

6x1000g, 1szt. 20 g

Chili cheese toppers
Nuggetsy z ostrg papryczka jalapeno

6x1000g, 1szt. 20 g

g O g O

Brie bites
Kaski z serem brie

6x1000g,1szt.25¢

Mozzarella sticks
Paluszki z sera mozzarella

6x1000g, 1szt25¢g

g O

g O

Camembert bites
Kgski z serem camembert

6x1000g, 1szt. 20 g

Cream cheese Jalapeno bites
Papryczki jalapeno

6x1000g, 1szt.25¢g

g O g O

Premium Cheddar Topping

Sos serowy Premium

4x3000g

Onion rings breaded
Krazki cebulowe

6x1000g, 1szt.17 g
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(butka nadziana frytkami)

= o a :
Frytki ze
| ~ sStopionym
Sktadniki: i : R 2y ' . e
Frytki Farm Frites, potbagietka, tyzeczka masta, B _e— ; AR serem -

2 mate kotleciki z mielonego miesa wotowego,
smazona cebula, ketchup lub inny sos wedtug uznania

Przygotowanie:

Bagietke smarujemy mastem i opiekamy. Smarujemy
jedna strone ulubionym sosem. Smazymy frytki

w gtebokim oleju w 175°C, zgodnie z czasem podanym
na opakowaniu. Na bagietce uktadamy cebule, kotleciki
wotowe oraz frytki, sktadamy.

Smacznego!
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Pita
z frytkami
w wege wydaniu

Sktadniki:

Frytki Farm Frites, rzodkiewka,
papryka, marchewka, biata kapusta,
falafel, majonez curry lub hummus

Przygotowanie:

Siekamy rzodkiewke, papryke,
marchewke, biatg kapuste i mieszamy.
Uktadamy na chlebku pita razem ze
smazonym falafelem i majonezem
curry lub hummusem. Smazymy frytki
w gtebokim oleju w 175°C, zgodnie

z czasem podanym na opakowaniu

i dodajemy do warzyw w picie.
Smacznego!
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KONTAKT

FARM FRITES

Central Eastern Europe
Sp.zo.o0.

ul. Wileriska 37

84-300 Lebork
www.farmfrites.pl

kontakt
Email: sprzedaz@farmfrites.pl

Farm Frites Polska

farmfritespolska

Nazwa Liczba paczek  Wydajnos¢ flosciowa  >rednia lermin Spossb przygotowania
w katalogu w kartonie ($redniail. szt./kg) waga przy_daFnoscl Alergeny . . . . . . . . . .
1szt. (miesiace) frytownica patelnia piekarnik piec konwekeyjny mikrofaléwka gotowanie grill
Fries 7 mm 5x2500g 24 3-3,5min/175°C
Fries 10 mm . 5x2500¢g 24 3-4 min/175°C
Fries 12 mm 6x25008 24 3,5-4,5 min/175°C
Crinkle Fries 12 mm 5x2500g 24 3,5-4,5 min/175°C
Steak House Fries 10 /20 mm 5x2500g 24 3,5-4,5 min/175°C
Fries Super Fine Cut 6 mm 5x1500¢g 24 2,5-3 min/175°C
Fries Finest Round Cut 6x2000g 24 3-3,5 min/175°C
Ultimate Chip 18 mm 4x2270g 24 5 min/175°C
Sweet Potato Fries 5x2000g 24 1,5-2 min/175°C 14-16 min/220°C 9-10 min/220°C
Frytki Crispy Coated 7 mm 5x2500g 24 2,25-3 min/175°C 8-13 min/220°C
Frytki Crispy Coated 10 mm 5x2500g 24 2,5-3,5min/17 5°C 10-15 min/220°C
Frytki Crispy Coated 12 mm 5x2500g 24 2,5-3,5 min/17 5°C 10-15 min/220°C
Crispy Coated Fries Skin-on 10 mm 5x2500g 24 2,5-3,5min/17 5°C 10-15 min/220°C
Crispy Coated Steakhouse Extra 5x2500g 24 3-4 min/17 5°C
Fries 7 mm 5x2500¢g 24 3-3,5 min/175°C
Fries 10 mm 5x2500¢g 24 3-4 min/175°C
.
Fast Fry 7 mm 5x25008 24 2 min/175°C
Fast Fry 10 mm 5x2500g 24 1,5-2 min/17 5°C
Fast Fry Crinkle 12 mm 5x2500g 24 1,5-2 min/17 5°C
Quick Oven Fries 8,5 mm 4x2000g 24 4 min/220°C/60% wilgotno$¢
Quick Oven Fries 8,5 mm 48x150g 24 4 min/220°C/60% wilgotno$¢
Rustic Fries 5x2500g 24 3,5-4 min/17 5°C 20-25 min/220°C 15-20 min/220°C
Belgian Fries A= 5P 50Ul 24 3,5-4 min/17 5°C 20-25 min/220°C 15-20 min/220°C
Skin on Wedges 4x2500¢g 24 3-4 min/175°C 10-12 min 12-15 min/230°C
Slices 5x2500¢ 24 3-4 min/175°C 10-12 min 8-10 min/230°C
Potato Chunks (Patata Brava) 12x1000g 24 4-5min/175°C 12-15 min
Parisiennes 4x2500¢g 24 5-6 min/175°C 12-15 min
Seasoned Wedges Skin-on 5x2500g 24 3-4 min/175°C 12-17 min/220°C
Bramboraky 10x 1000 g 20 szt. 50g 18 3 min/175°C 15 min/220°C 7-8 min/250°C
Rosties 4x2500g 42 szt. 24g 18 3-4 min/175°C 8-10 min 12-15 min/230°C 8-10 min
Potato Pancakes 6x1500g 16 szt. 60g 18 3 min/175°C 5-6 min
Hashbrown 4x2500¢8 20 szt. 50g 12 3-4 min/175°C 10-12 min 15-18 min/220°C
Mini Waffles Hashbrown 16% 1000 g 37 szt. 27g 18 3-4 min/175°C 12-15 min/230°C 8-12 min
Oval Hashbrown 5x2500g 18 szt. 53g 18 3-4 min/175°C 15-20 min/220°C 8-10 min
Mash 4x2500¢ 90 szt. 11g 18 7 min/100°C 5 min/700W
Mash de Luxe 4x2500¢8 80 szt. 11g 18 7 min/100°C 5 min/700W
Noiseties 4x2500 g 142 szt. 78 18 3-4 min/175°C 7-9 min 10-15 min/230°C
Croqueties 4x25008 37 szt. 27g 18 3-4 min/175°C
Alphabytes 10x 1000 g 142 szt. 78 18 2-3 min/175°C 4-5min 15 min/230°C
Duchesses 4x25008 54 szt. 18g 18 3-4 min/175°C 10-18 min/230°C : 10-12 min
Décorées 5x1000g 62 szt. 16g 18 3-4 min/175°C * 7-9 min 12-15 min/230°C
Brie Bites 6x1000g 40 szt. 25g 18 2,5min/18 0°C 9-10 min/220°C
Mozzarella Sticks 6x1000g 40 szt. 25g 18 1,5-2 min/180°C 9-10 min/220°C
Camembert Bites 6x1000g 48 szt. 20g 18 2,5min/18 0°C 9-10 min/220°C
Chili cheese toppers 6x1000 g 48 szt. 20g 18 2,5-3 min/180°C 8-10 min/220°C
Cream Cheese Jalapeno 6x1000g 40 szt. 25g 18 2,5-3 min/180°C 9-10' min/220°C
Cheddar Cheese bites 6x1000g 48 szt. 20g 18 2,5 min/18 0°C 9-10 min/220°C
Onion Rings 6x1000¢g 58 szt. 17g 24 2-3min/17 5°C 15-20 min/225°C
Premium Cheddar Topping 4 x 3 litry =)
Fries Chilled 8 mm 2x5000g 26 dni 2-3 min/175°C
Fries Chilled 12 mm 2x5000g 26 dni 3,5-4 min/175°C
Fries Chilled Crinkle 11 mm 2x5000g 26 dni 3-3,5 min/175°C
Steakhouse chilled fries 10/20 mm 2x5000g 26 dni 3-4 min/175°C
Rustic chilled fries 2x5000g 26.dni 3-4 min/175°C
Fast Whole Potato 3x4000g 90 dni > pieczenie 15 min 210°C/gotowanie 5 min 100°C 2min doprowadzi¢ do wrzenia
Pommes Parisiennes % i 2888 é 90 dni 5 min/175°C pieczenie 15 min 210°C/gotowanie 5 min 100°C 2 min doprowadzi¢ do wrzenia
Pommes Parisiennes Skin-on 6x2000g 90 dni pieczenie 15 min 210°C/gotowanie 5 min 100°C 2min doprowadzi¢ do wrzenia
Jacket Potato 5x2000g 4 szt. ., 50g 45 dni 20 min/220°C 10 min 20 min
Pommes Rissoless pre-cooked 6x2000g 90 dni 6-8 min 10-15 min/200°C 2 min/700 W
Slices pre-cooked 3x4000g 90 dni 6-8 min 10-15 min/200°C 2 min/700 W 5 min

GLUTEN, PSZENICA

JAIA

@ BIALKO, LAKTOZA
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