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Glückliche Gesichter
„Growing together from potatoes to happy
faces“ ist die Vision, die Farm Frites antreibt.
Sie inspiriert uns, weltweit Freude durch unsere
köstlichen Kartoffelprodukte zu verbreiten.
Verankert in unseren Werten und gestärkt
durch starke Partnerschaften überrascht und
erfreut Farm Frites Kunden auf der ganzen
Welt mit schmackhaften Pommes frites und
Kartoffelspezialitäten, die den Menschen in aller
Welt ein Lächeln auf die Lippen zaubern.

ÜBER UNS

Seit mehr als 50 Jahren widmet sich Farm Frites 
der Herstellung köstlicher Kartoffelprodukte 
und arbeitet bei der Entwicklung, Auswahl, 
Verarbeitung und Verpackung eng mit seinen 
Partnern zusammen. Als unabhängiges 
Familienunternehmen, gegründet 1971 in 
Oudenhoorn- Niederlande, haben wir uns zu 
einem Team mit mehr als 1500 Mitarbeitenden 
in 5 modernen Produktionsstätten und 40 
weltweiten Vertriebsbüros entwickelt. 

Unser Ziel ist es, weltweit die schmackhaftesten
Kartoffelprodukte zu liefern und dies stets mit Respekt 
gegenüber Mensch und Umwelt. Unser vielfältiges Sortiment 
beinhaltet mehr als 80 Sorten Farm Frites-Pommes frites, 
Kartoffelspezialitäten und Vorspeisen, die wir an Food-
Service-Unternehmen in mehr als 100 Ländern liefern. 
Unser ständiger Fokus auf Qualität und Geschmack ist in 
jedem Bissen zu schmecken.
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Hinter jedem großen Erfolg steht 
eine ausgezeichnete Kartoffel

Finest

Erfolg hängt davon ab, wie gut die letzte Portion war,
die Sie serviert haben. Genau darum entscheiden sich
immer mehr Kunden für Farm Frites Finest. Sie erfreuen
sich an hervorragendem Geschmack, außergewöhnlicher
Qualität und hohem Ertrag.

Tiefkühlprodukte

Ganzjährig konstante 
Premiumqualität

Sorgfältig aus den besten 
Kartoffeln hergestellt

Längere Stäbchen, höherer Ertrag

ÜBER FINEST
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Finest superfeine Pommes frites 5 mm

5 x 1.500g
415.000
Lange Pommes frites für einen höheren Ertrag

Finest Pommes frites mit Schale 10 mm

6 x 2.000g
043.000
Ganzjährig  konstante Qualität

Finest Pommes frites 7 mm

6 x 2.000g
210.000
Ausgezeichnete Qualität und ansprechende Optik

Finest Steakhouse Pommes frites 

6 x 2.000g
209.000
Aus den besten Kartoffelsorten

Finest Round Cut mit Schale

6 x 2.000g
402.000
Lange Pommes frites für einen höheren Ertrag

Finest Pommes frites 10 mm 

6 x 2.000g
144.000
Aus den besten Kartoffelsorten

Finest Fries mit Schale, gesalzen 15 mm

6 x 2.000 g
448.000
Ausgezeichnete Qualität und ansprechende Optik
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Zubereitung
Fenchel mit Orangenspalten und Feldsalat
mischen. Griechischen Joghurt auf einem
Bagel verteilen, den Salat dazugeben und mit
Krabben und Avocadoscheiben garnieren.
Zusammen mit Farm Frites superfeine
Pommes frites servieren.

Belgischer 
Bagel

Sie suchen nach Inspiration?
Probieren Sie dieses Rezept!
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Cut to your needs

Home-Style

Unser Home-Style Sortiment vermittelt den Eindruck
und den Geschmack traditioneller, hausgemachter
Kartoffelprodukte. Die unregelmäßig geschnittenen
Pommes frites und die überraschende Auswahl
an unterschiedlichen Sorten bieten Ihren Gästen
authentischen Genuss, kombiniert mit den Vorzügen
moderner Zubereitungsmethoden.

ÜBER HOME-STYLE 

Hausgemachte Optik

Tiefkühl- und kühlfrische Produkte

Unregelmäßiger Schnitt
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frisch

Home-Style Rustik Pommes frites
unregelmäßiger Schnitt mit Schale

5 x 2.500g
237.000
Rustikale Pommes frites

Home-Style Rustik Pommes frites
unregelmäßiger Schnitt mit Schale

2 x 5.000g
832.000
Rustikale Pommes frites

Home-Style Belgische Pommes frites
unregelmäßiger Schnitt 

5 x 2.500g
236.000
Der pure Geschmack belgischer Pommes frites

11FARMFRITES.COM HOME-STYLE



Extra 
knusprig! 

In nur 

2 Minuten 

fertig

delicious

Quality

on time

long
lasting

crispiness!

100%satisfaction

Kühlfrisch

crunch

enjoy!

YUMMY!

Der glutenfreie Maßstab in Knusprigkeit!

Chef’s Specials

Farm Frites präsentiert Chef’s Specials Crispy
Coated: der neue glutenfreie Maßstab in
Knusprigkeit und Geschmack! Für Inhouse, Take
away und Lieferung. Chef’s Specials Crispy Coated ist
die Antwort für heiße & knusprige Pommes frites -
immer und überall.

ÜBER CHEF’S SPECIALS CRISPY COATED

Mehr Crunch

Glutenfrei

Längere Standzeit

Weniger Lebensmittelverschwendung

GL
UTEN FREE

Tiefgekühlte Produkte

PRODUKTKATALOG 2024



Extra 
knusprig! 

In nur 
2 Minuten 

fertig

delicious

Quality
on time

long

lasting

crispiness!

100%
satisfaction

Kühlfrisch

crun
ch

enjoy!

YUMMY!

13FARMFRITES.COM CHEF’S SPECIALS



Crispy Coated Pommes frites mit Schale 10 mm 

5 x 2.500g
445.000
Länger schmackhaft, weniger 
Lebensmittelverschwendung

Crispy Coated Pommes frites 7 mm

5 x 2.500g
440.000
Knuspriges Coating hält das Produkt länger warm

Crispy Coated Pommes frites 15 mm 

5 x 2.500g
461.000
Glutenfrei, d. h. Genuss für alle

Crispy Coated Pommes frites 12 mm

5 x 2.500g
442.000
Ideal für Stoßzeiten, Take away und Lieferung

Crispy Coated Pommes frites 7 mm Premium

5 x 2.500g
435.000
Glutenfrei, d. h. Genuss für alle

Crispy Coated Steakhouse Pommes Premium

5 x 2.500g
483.000
Knuspriges Coating hält das Produkt länger warm

Chef's specials

Crispy 
coated

Crispy Coated Pommes frites 10 mm 

5 x 2.500g
441.000
Ideal für Stoßzeiten, Take away und Lieferung

Crispy Coated Pommes frites 10 mm Premium

5 x 2.500g
436.000
Länger schmackhaft, weniger 
Lebensmittelverschwendung
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Innerhalb von 2 Minuten servierbereit

Fast Fry

Bei regelmäßigen Stoßzeiten bieten Fast Fry die
ultimative Lösung. Fast Fry lassen sich in der Hälfte der
herkömmlichen Zeit zubereiten, sodass Sie mehr Zeit
haben, Ihren Gästen den gewohnten Service zu bieten.

Schnelle und einfache 
Zubereitung

Tiefgekühlte Produkte

Leistungsstarkes Produkt

In 2 Minuten servierbereit

Kostensparend 
(Zeit, Energie, Öl)

ÜBER FAST FRY 

freeze
chilled
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Fast Fry Wellenschnitt Pommes frites 12 mm

5 x 2.500g
278.000
Qualitativ hochwertiges Produkt für Stoßzeiten

Fast Fry Pommes frites 10 mm 

5 x 2.500g
086.000
Spart wertvolle Zeit, Energie und Öl

Fast Fry Pommes frites 7 mm 

5 x 2.500g
408.000
Doppelt so schnell, bei gleichbleibender Qualität

Fast Fry Pommes frites 9 mm

2 x 4.000g
831.000
Doppelt so schnell, bei gleichbleibender Qualität
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Pommes 
frites 
Inspiration 

Fish  
& Chips
Zubereitung
Den Fisch frittieren oder backen und 
die Pommes frites entsprechend der 
angegebenen Frittierzeit zubereiten. Die 
Pommes frites und den Fisch zusammen auf 
einem Teller oder einer Zeitung servieren 
und mit einer Zitronenhälfte garnieren.

Genießen Sie den frischen 
Geschmack des Feldes mit 
diesen köstlichen Rezepten!

PRODUKTKATALOG 2024



Pita  
Nostra

Pommes frites 
mit Knoblauch 
und Petersilie Zubereitung

Einen Salat aus Rettich, Paprika, fein
geschnittener Karotte und Weißkohl
zubereiten. Den Salat zusammen mit
gebratener Falafel und Currymayonnaise oder
Hummus in ein aufgeschnittenes Fladenbrot
geben. Mit feinen knusprigen Pommes frites
und Korianderblättern garnieren.

Zubereitung
Einige Knoblauchzehen in Scheiben schneiden
und einen Bund Petersilie fein hacken. Olivenöl
dazugeben. Die Pommes frites entsprechend der
angegebenen Frittierzeit zubereiten und mit dem
Kräuteröl vermischen. Mit dem Knoblauchöl auf
einem Teller servieren.

Tipp
Verwenden Sie Gewürze 
Ihrer Wahl, z. B. Kräuter 
der Provence!

19 INSPIRATIONFARMFRITES.COM



Qualitativ hochwertige Pommes frites für 
den Backofen oder die Heißluftfritteuse

Quick Oven 
Pommes frites

Qualitativ hochwertige Pommes frites für den 
Backofen oder die Heißluftfritteuse, immer einsetzbar, 
insbesondere dort, wo Frittieren nicht möglich ist.

Ideal für Betriebe, in denen Frittieren 
keine Option ist (in Krankenhäusern, 
Schulen, Flughäfen, Cateringbetrieben, 
Tankstellen etc.).

ÜBER QUICK OVEN POMMES FRITES

Einfache und schnelle Zubereitung - 
max. 4 Minuten

Tiefgekühlte Produkte 

Hervorragende Qualität 

Für professionelle Backöfen 
oder Heißluftfritteusen

PRODUKTKATALOG 2024



Quick Oven Pommes frites 8,5 mm 

4 x 2.000g, 48 x 150g
403.000
Einfache und schnelle Zubereitung im Ofen - 
max. 4 Minuten 

Quick Oven Wellenschnitt Pommes

4 x 2.000g
038.000
Ideal, wenn Frittieren keine Option ist, oder Ofen-
Pommes frites bevorzugt werden

Extra knusprig! In nur 2 Minuten fertig

delicious

Qualityon time

long
lasting

crispiness!

100%
satisfaction

Kühlfrisch

crunch

enjoy!

YUMMY!
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Mehr Geschmack, Textur und Genuss

Süßkartoffel
Pommes frites

Suchen Sie nach Möglichkeiten, Ihre Speisekarte
aufzuwerten? Dann sollten Sie unbedingt unsere
Süßkartoffel Pommes frites probieren! Sie bieten die
Vielseitigkeit und den köstlichen Geschmack, den sich Ihre
Kunden wünschen. Mit ihrem natürlich süßen Geschmack
harmonieren diese glutenfreien Pommes frites zu vielen
Gerichten und sind sogar für Desserts geeignet. Diese
längeren Pommes frites haben eine knusprige Hülle, die sie
warm hält. Die Zubereitung dauert nur 1,5 bis 2 Minuten.

Weiche Textur, knuspriger Biss 
und köstlicher Geschmack

Schnelle und einfache Zubereitung

Glutenfrei

Knusprige Hülle hält das 
Produkt länger warm

ÜBER SÜSSKARTOFFEL POMMES FRITES 

lecker!

GL
UTEN FREE
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Süßkartoffel Pommes frites

Extra 

knusprig! 

In nur 

2 Minuten 

fertig

delic
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on tim
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long

lastin
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100%
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ction

Kühlfrisch

cru
nch

enjoy!

YUMMY!

Süßkartoffel-
Dessert 
Zubereitung
Die Süßkartoffel Pommes frites gemäß
Verpackungsangabe zubereiten. Die Pommes frites in 
eine Schale legen und mit einer Kugel Vanilleeis,
Erdbeeren, Himbeeren, Schokoladensoße und 
einem Klecks Schlagsahne garnieren.

Süßkartoffel Pommes frites

5 x 2.000g
486.000
Unser süßer Genuss

23FARMFRITES.COM SÜSSKARTOFFEL



Der ultimative Geschmack

Chef’s Harvest

Chef's Harvest ist unser Premium-Sortiment an 
authentischen, kühlfrischen Pommes frites, die wir 
aus den besten Agria Kartoffeln herstellen und die 
wie handgeschnitten aussehen. Diese Pommes frites 
zeichnen sich durch ihre goldgelbe Optik und einen 
exzellenten Geschmack aus. Sie haben einen frischen 
Geschmack und sind im 12 mm Schnitt. Gewaschen, 
handgeschnitten und vorfrittiert. Einfach frittieren, 
servieren und am Anblick glücklicher Gesichter erfreuen.

Auf authentische Weise 
hergestellte Pommes frites

Kühlfrische Produkte

Ultimativer Geschmack

Hergestellt aus den besten 
Agria Kartoffeln

Mit Schale / ohne Schale

Premiumqualität

ÜBER CHEF’S HARVEST 
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Chef’s Harvest 12 mm

2 x 5000 g
837.000
Der ultimative Geschmack

Chef’s Harvest 12 mm mit Schnitt

2 x 5000 g
838.000
Der ultimative und echte Kartoffelgeschmack
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Das ganze Jahr über eine 
perfekte Speisekarte

Standard Pommes 
frites - tiefgekühlt 

Ganzjährig Standard Pommes frites von 
gleichbleibender Qualität, die den hohen 
Erwartungen Ihrer Kunden entsprechen.

Ganzjährig konstante Qualität

Tiefkühlprodukte 

Große Auswahl an Pommes frites für alle 
Gerichte, Mahlzeiten und Bedürfnisse

Ausgezeichnetes Preis-Qualitäts-Verhältnis

ÜBER STANDARD POMMES FRITES - TIEFGEKÜHLT 

freeze
chilled
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Pommes frites 7 mm

5 x 2.500g
211.000
Der ultimative Favorit für Büfetts und 
Selbstbedienungsrestaurants

Pommes frites, gesalzen 6 mm

5 x 2.500g
472.000
Vorgesalzen

Ultimate Pommes Frites 18 mm

4 x 2.500g
242.000
Frisch, luftig & perfekte Knusprigkeit

Pommes frites 10 mm 

5 x 2.500g / 12 x 1.000g
213.000 / 093.000
Bevorzugte Schnittgröße im Food-Service-Segment

Pommes frites Wellenschnitt 12 mm

5 x 2.500g
279.000
Beliebt bei Kindern

Steakhouse Pommes frites

5 x 2.500g
240.000 
Für großartigen Geschmack und mit perfekter Textur

Pommes frites 12 mm 

6 x 2.500g
135.000
Grob geschnitten für einen intensiveren 
Kartoffelgeschmack 

Pommes frites 15 mm 

6 x 2.500g
492.000
Bewährter britischer Favorit

Standard Pommes frites - tiefgekühlt 

NEU!
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Extra 

knusprig! 

In nur 

2 Minuten 

fertig

delic
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on time

long

lastin
g

crispin
ess!

100%
satisfa

ction
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enjoy!

YUMMY!

Pommes frites

Zubereitung
Tomaten, Paprika und Zwiebeln klein schneiden 
und eine Guacamole zubereiten. Die Pommes frites 
entsprechend der angegebenen Frittierzeit zubereiten 
und mit Cajun-Gewürz bestreuen. Die Pommes 
frites auf einem Teller anrichten und mit Tomaten, 
Zwiebeln, Paprika und Guacamole garnieren.

Nacho-Style

Sie suchen nach Inspiration?
Probieren Sie dieses Rezept!

Die Standard Pommes frites 
sind die perfekte Wahl für 
dieses Rezept.

29FARMFRITES.COM STANDARD POMMES FRITES - TIEFGEKÜHLT 



Der frische Geschmack des Feldes!

Standard Pommes 
frites - frisch 

Unsere kühlfrischen Pommes frites bietet Tradition, 
Qualität und Komfort. Der authentische Geschmack 
frischer Kartoffeln, kombiniert mit Knusprigkeit und 
einer schönen goldgelben Farbe, bieten Ihnen ein 
ausgezeichnetes Preis-Qualitäts-Verhältnis.

ÜBER STANDARD POMMES FRITES - FRISCH 

Frischer Geschmack

Kürzere Zubereitungszeit

Keine Tiefkühl-Lagerkapazität 
erforderlich

Kühlfrische Produkte 

PRODUKTKATALOG 2024



Pommes frites 14 mm

2 x 5.000g (Chilled 0 - 40C)
854.000
Ein bewährter britischer Favorit, perfekt 
für Fish & Chips

Pommes frites 8 mm

2 x 5.000g (Chilled 0 - 40C)
801.000
Schnellere Zubereitung als unsere Standard 
kühlfrischen Pommes frites

Steakhouse Pommes frites

2 x 5.000g (Chilled 0 - 40C)
877.000
Unser dickerer 9/18mm Schnitt sorgt für einen 
frischen Kartoffelgeschmack & eine perfekte Textur

Pommes frites 10 mm

2 x 5.000g (Chilled 0 - 40C)
819.000  / 824.000  
Unser klassischer regelmäßiger Schnitt, 
der Allzeit-Favorit

Wellenschnitt Pommes frites

2 x 5.000g (Chilled 0 - 40C)
885.000
Knuspriger als unsere Standard kühlfrischen 
Pommes frites aufgrund des Wellenschnitts 
(ein Favorit bei Kindern)

Pommes frites 12 mm

2 x 5.000g (Chilled 0 - 40C)
836.000
Bleiben länger knusprig und warm als unsere 
frischen Standard Pommes frites

Pommes frites Tradition 10 mm

2 x 5.000g (Chilled 0 - 40C)
813.000
Hergestellt mit hellgelben Kartoffeln, 
nach belgischer Tradition

Standard Pommes frites - frisch 

YEA
H!
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Überraschen und verwöhnen 
Sie Ihre Gäste

Kartoffel-
Spezialitäten

Unsere Kartoffel-Spezialitäten, eine vielfältige
Palette köstlicher Produkte, die aus geriebenen
oder pürierten Kartoffeln zubereitet werden, 
die Ihre Kunden garantiert überraschen
und begeistern.

Außergewöhnliche Formen und 
Geschmacksrichtungen

Tiefgekühlte Produkte

Vielfältige Verwendungsmöglichkei-
ten (Beilage, Vorspeise)

Genaue und kosteneffiziente 
Portionierung

ÜBER KARTOFFEL-SPEZIALITÄTEN

PRODUKTKATALOG 2024



33FARMFRITES.COM KARTOFFEL-SPEZIALITÄTEN 



Wedges mit Schale

4 x 2.500g
338.000
Die am häufigsten servierte Alternative zu 

Pommes frites

Seasoned Wedges mit Schale

5 x 2.500g
375.000
Ready, steady, servieren! Kein zusätzliches 
Würzen notwendig!

Wedges ohne Schale

4 x 2.500g
340.000
Der perfekte Snack oder die ideale Beilage

Hot & Spicy Wedges

4 x 2.500g
331.000
Pommesecken mit explosivem Kick!

Jumbo Wedges mit Schale

4 x 2.500g
370.000
Bleiben länger warm

Seasoned Jumbo Wedges

5 x 2.500g
378.000
Längere Standzeit 

Geschnittene Kartoffel-Spezialitäten

wow
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Patata Brava

12 x 1.000g
383.000
Klassische mediterrane Beilage

Kartoffelwürfel

4 x 2.500g
347.000
Der perfekte Snack oder die ideale Beilage

Pommes Parisiennes

4 x 2.500g
534.000
Klassische Beilage

Kartoffelscheiben

5 x 2.500g
522.000
Ideal als Beilage

35FARMFRITES.COM GESCHNITTENE KARTOFFEL-SPEZIALITÄTEN



Röstiecken mit Zwiebeln

4 x 2.500g, 1pcs 50g

788.000
Originell und außergewöhnlich in Form & Geschmack 

Rösti oval

5 x 2.500g, 1pcs 55g
785.000
Perfekte Ergänzung zu jedem Burger

Mini Röstiecken

10 x 1.000g, 1pcs 23g

783.000
Schnelle und einfache Zubereitung

Rösti nierenförmig, klein

4 x 2.500g / 12 x 1.000g, 1pcs 25g
787.000
Hervorragende Lösung zum Snacken und Teilen

Geriebene Kartoffel-Spezialitäten

Reibekuchen

6 x 1.500g, 1pcs 60g
791.000
Eigenständiges Gericht oder Beilage 

PRODUKTKATALOG 2024



Gedämpfte 
Mantou-Brötchen
Zubereitung
Das Schweinefleisch nach Ihrem Lieblingsrezept 
beizen. Rösti laut Zubereitungsanleitung backen. 
Mehrere Mantou-Brötchen mit Rösti, gebeiztem 
Schweinefleisch und Gemüse füllen und mit 
Koriander garnieren.

37FARMFRITES.COM GERIEBENE KARTOFFEL-SPEZIALITÄTEN



Zapfenkroketten

5 x 1.000g, 1pcs 16g
720.000
Spezielles Saisonprodukt, das zu jedem Festmenü passt

Karoffelbuchstaben

10 x 1.000g, 1pcs 7g
659.000
Spezielles Kinderprodukt

Nusskartoffeln

4 x 2.500g, 1pcs 7g
760.000
Mit seinem ausgeprägten Geschmack eine perfekte 
Alternative zu Pommes frites oder Pommesecken

Kartoffelpüree-Spezialitäten

Kartoffelpüree - pelletiert

4 x 2.500g, 1pcs 11g
652.000 / 647.000
Für Catering und Fertiggerichte

Kartoffelpüree de luxe - pelletiert

4 x 2.500g, 1pcs 13g
649.000
Für Catering und Fertiggerichte

Mini Waffelkartoffeln

10 x 1.000g, 1pcs 18g
602.000
Neue attraktive Geschmacksrichtungen

Smooth
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Kroketten

4 x 2.500g / 12 x 1.000g, 1pcs 27g
547.000
Der Klassiker auf der Speisekarte

Herzoginkartoffeln

4 x 2.500g / 12 x 1.000g, 1pcs 17g
735.000
Vielfältige Verwendungsmöglichkeiten 
(Beilage, Vorspeise) Püree mit

Zubereitung
Das Püree entsprechend der 
Packungsanleitung zubereiten und in einer 
Schüssel anrichten. Mit roter Bete (in Würfeln 
gekocht), knusprigem Speck, sautierten 
Zwiebeln und gehackter Petersilie garnieren.

Topping
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Veggie Pommes
Zubereitung
Verschiedene Gemüsesorten wie Karotten,
Pastinaken, Kürbis, Zwiebeln und Zucchini
schneiden, mit Harissa würzen und in einer
Auflaufform im Backofen für 40 Minuten bei
175 °C backen. Zusammen mit Pommes frites
Ihrer Wahl auf einem Teller servieren.

Alle
Pommes
für mich
Von diesen köstlichen Gerichten
können wir gar nicht genug
bekommen. Probieren Sie sie selbst!
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Pommes frites 
mit StewLoaded 

Tapas Zubereitung
Das Rindfleisch-Stew nach Ihrem Lieblingsrezept 
zubereiten. Nehmen Sie sich die Zeit das 
Fleisch langsam zu garen. Die Pommes frites 
nach Packungsanleitung zubereiten und auf 
einem Teller mit Stew anrichten. Mit gehackter 
Petersilie garnieren.

Zubereitung
Die Waffeln entsprechend der Packungsanleitung 
zubereiten und auf einem schönen rechtecki-
gen Teller anrichten. Auf die erste Waffel etwas 
Thunfischsalat geben und mit einer getrockneten 
Tomate belegen. Auf die zweite Waffel eine Kugel 
aus Frischkäse setzen und mit einer Kirschtomate 
garnieren. Eine Scheibe geräucherten Lachs in eine 
Gurkenscheibe wickeln und zusammen mit einem 
gekochten Wachtelei und etwas Fischkaviar auf die 
dritte Waffel legen. Mit Rucola garnieren.
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Vollmundiger Kartoffelgeschmack!

Garkartoffeln

Vorgegarte Kartoffeln mit vollmundigem 
Kartoffelgeschmack, ohne Zusatzstoffe und ohne Salz. 
Servierfertig sobald Sie es wünschen.

100 % Kartoffel

Genaue Portionierung,
 einfache Berechnung

Kostenersparnis: Zeit, Energie 
und Arbeit

Kaltes Sortiment kann sofort 
serviert werden

ÜBER GARKARTOFFELN 

Warmes Sortiment muss kurz aufgewärmt 
oder regeneriert werden

Kühlfrische Produkte 

Gratin Dauphinois

6 x 2.000g (Chilled 0 - 40C)
950.000
Cremig und würzig 
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Kartoffelwürfel

3 x 4.000g (Chilled 0 - 40C)
954.000
Kein Waschen, Schälen und Schneiden

Garkartoffeln 30/40

3 x 4.000g (Chilled 0 - 40C)
951.000
Kein Waschen, Schälen und Schneiden

Ofenkartoffeln 

5 x 1.000g (Chilled 0 - 40C)
977.000
100 % Rendite Natürlicher Kartoffelgeschmack

Garkartoffeln 20/30

3 x 4.000g / 6 x 2.000g (Chilled 0 - 40C)
953.000
Spart Zeit, Energie und Wasser

Kartoffelscheiben

3 x 4.000g (Chilled 0 - 40C)
952.000
Kalt und warm servierbar

Garkartoffeln 20/30 mit Schale

6 x 2.000g (Chilled 0 - 40C)
984.000
Keine Verluste, voller Geschmack 
und kostensparend
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Sie sollten alle probieren!

Appetizer

Lassen Sie sich inspirieren, seien Sie kreativ und
servieren Sie großartige Menüs! Unsere Appetizer
bieten Ihnen vielfältige Möglichkeiten, Ihre Gerichte zu
verfeinern und sind ein Alleinstellungsmerkmal für jedes
anspruchsvolle Menü. Die sie alle probieren.

Fingerfood mit Käse und Gemüse

Tiefkühlprodukte

Für gemeinsame Momente

Attraktives Preis-Qualitäts-Verhältnis

Genaue Portionierung

ÜBER APPETIZER
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Salat mit Brieecken

Zubereitung
Rucola, Gurke, grüne Bohnen, Karotten (in Julienne geschnitten)
und geräuchertes Hähnchen in eine Schüssel geben
und mit Ihrem Lieblingsdressing vermischen. Brieecken nach
Packungsanweisung zubereiten und auf den Salat legen. Mit
Brot servieren.

 
sag

cheese!

Käsebällchen

6 x 1.000g
962.000
Gute  Standzeit, ideal für Take away/Lieferung

Käse-Spezialitäten

Brieecken

6 x 1.000g
915.000
Erstklassiges Geschmackserlebnis, hergestellt 
aus 100 % echtem Brie

Camembert Medaillons

6 x 1.000g
917.000
Frittier-/Backstabil in Fritteuse und Backofen. 
Die perfekte Wahl für jede Zubereitungsart

Cheddar Medaillons

6 x 1.000g
913.000
Frittier-/Backstabil in Fritteuse und Backofen.
 Die perfekte Wahl für jede Zubereitungsart
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Käse-Spezialitäten & Topping

Mozzarellasticks

6 x 1.000g
527.001
Der beliebteste Käsesnack aller Zeiten. 100 % Mozzarella 
mit einem feinen Hauch von Kräutern & Gewürzen

Frischkäse Jalapeno Happen

6 x 1.000g
905.000
Für echte Liebhaber von pikanten Snacks, perfekt 
für eine gesellige Runde

Mediterane Mozzarellasticks

6 x 1.000g
545.000
Der beliebteste Käsesnack aller Zeiten. Schmecken Sie 
den natürlichen Geschmack von Mozzarella mit der 
charakteristischen fadenziehenden Füllung

Chili Cheese Toppers

6 x 1.000g
548.000
Ein bewährter Favorit bei Fast-Casual-Ketten mit 
langer Haltbarkeit
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Zwiebelringe

Zwiebelringe in Bierteig

6 x 1.000g
541.000
Ein bewährter Favorit im Foodservice. Dicke
Zwiebelringe in Bierteig

Zwiebelringe in Naturteig

6 x 1.000g
542.000
Ein bewährter Favorit im Foodservice. Dicke 
Zwiebelringe in Naturteig

Panierte Zwiebelringe

6 x 1.000g
543.000 
Unser Bestseller, die perfekte Beilage mit einem 
neuen und verbesserten Rezept
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Pommes frites 
mit Chili

Pommes frites 
mit Hotdog 

Zubereitung
Ein paar Tomaten in kleine Stücke und 
Frühlingszwiebeln in feine Ringe schneiden. 
Chilisauce, Kräuter, Bohnen, Mais und 
Tomate vermischen. Die Pommes frites 
entsprechend der angegebenen Frittierzeit 
zubereiten und mit der Sauce servieren. 
Mit Frühlingszwiebeln garnieren.

Zubereitung
Einige Hotdog-Würstchen in 3 Stücke teilen und kleine 
Kreuze in die Enden schneiden. Die Pommes frites 
entsprechend der Packungsanleitung zubereiten. Die 
Pommes frites und die Hotdog-Würstchen auf einem 
Teller verteilen und mit Ketchup servieren.

 
let's

ketchup!

hot!

PRODUKTKATALOG 2024



Kartoffel 
Frittata
Zubereitung
Kartoffelwürfel entsprechend der
Packungsanleitung zubereiten und mit
Salz würzen. Die Zwiebeln in der Pfanne
leicht anschwitzen, bis sie karamellisiert
sind. Die Kartoffelwürfel und
anschließend das Rührei hinzugeben.
Braten, bis das Omelett fest ist und
mit schwarzem Pfeffer und Petersilie
garnieren.
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KONTAKT

Neugierig auf unsere Produkte?

Kontaktieren Sie uns und wir helfen Ihnen 

gerne, das perfekte Produkt zu finden!

Farm Frites International B.V.
Molendijk 108
3227 CD Oudenhoorn
Niederlande
 

Allgemein
Telefon: +31 181 466 888
Fax: +31 181 465 350
E-Mail: infodach@farmfrites.com



farmfrites.com
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